
📅  Datum: 2. April 2025, 08:45 Uhr

📍  Ort: Rezidenz des dänischen Botschafters: Argentinierstraße 33, 1040 Wien

Die Lebensmittel- und Getränkeindustrie steht vor neuen Herausforderungen: steigende Nachhaltigkeitsanforderungen

und Energiekosten erfordern innovative Lösungen. Dieses Innovationsforum biete die Gelegenheit, sich mit

Branchenexperten auszutauschen und neue Wege für eine nachhaltige und effiziente Produktion zu entdecken.

Agenda

09:00 bis 10:35 Uhr

Begrüßung & Empfang: Christian Grønbech-Jensen, Dänischer Botschafter in Österreich

Energieeffizienz und Wasseroptimierung: Jan Larsen, Sustainable Industries Advisory (SIA)

Dänemark als Vorreiter für Nachhaltigkeit: Referent, TBA

Wärmepumpentechnologie für nachhaltige Heizung & Kühlung: Thomas Zinnöcker, Advansor

Wärmerückgewinnung für die Industrie: Thomas Rossmann, Exodraft

Zukunftsweisende Prozesskomponenten für Nachhaltigkeit: Ralph Christoffers, Alfa Laval

Pause

10:45 bis 13 Uhr

Biomasse als Alternative zu Gas: Jens Ole Jensen, FocusBioEnergy

Digitalisierung: Effizienzsteigerung durch Prozessautomatisierung: Roland Riedl, Au2mate

Digitalisierung: Prozessoptimierung & Qualitätssteigerung: Thaddäus Deschle, Factbird

Fördermittel für grüne Investitionen: Tobias Peselmann, Pbr. Netzenergie

Erfassung des Energieverbrauchs & Einsparpotenziale: Johnny Ryser, Nordic Green Solutions

Diskussion und Fragerunde

Networking & Lunch

Bitte registrieren Sie sich bis zum 28. März 2025 per E-Mail an: Gustav  Arnt Juul – gusjuu@um.dk, +49 (0)

40 41400547 (die Teilnahme ist nur nach vorheriger Anmeldung möglich)

Wir freuen uns auf Ihre Teilnahme!
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Einladung zum Innovationsforum:

Lösungen für die nachhaltige 

Lebensmittel- und Getränkeindustrie


